3 carte

Les Pizzas

Jambon :

Tomate, Epaule, Champignon, Emmental, Olives
Campagnarde :

Tomate, Epaule, Poivron, Champignon, Oignon, E
Fromage :

Tomate, Emmental, Olives
Trois Fromages :
Tomate, Roquefort, Chévre, E
Chorizo :

Tomate, Chorizo, Champignons, Emmental, Olives
Micocouliers :

al, Olives

I, Créme fraiche, Olives

Tomate, Viande hachée, Chorizo, Poivron, Oignon, Oeuf, Emmental, Olives

Hawaienne :

Tomate, Epaule, Ananas, Emmental, Olives

Toscane :

Créme fraiche, Moutarde, Tomate fraiche, Emmental, Olives
Strashourg :

Tomale, Saucisse de Strasbourg, Créme fraiche, Emmental
Collioure :

Tomate, Anchois, Cipres, Emmental, Olives

Quatre saisons :

Tomate, Epaule, Champignon, Artichaut, Chorizo, Emmental
Calzone :

Tomate, Epaule, Ocuf, Emmental

Marine :

Créme fraiche, Saumon fumé, Crevette, Citron, Emmental
Merguez :

Tomate, Merguez, Oignon, Emmental, Olives

Vesuvio :

Tomate, Epaule, Lardons, Oignon, Créme fraiche, Emmental; Olives

9.90 €

9.90 €
Q.Sll‘(
10.80 €
9.60 €
10,00 €
9.80 €
9.50 €

9.80 €

Les Salades

Salade estivale : 7,90 €
Tomate, Oignon rouge, Olives noires

Salade Micocouliers : 11,20 €
Salade, Mais, Tomate, Thon, Ocuf dur, Olives noires
Salade Chévre chaud : 11,80 €

Salade, Tomate, Chévre chaud, Noix, Magret séché, Oeuf dur,
Olives noires

Salade Paysanne : 11, 80 €
Salade, Tomate, Lardons, Gésiers, Croutons, Noix, Olives noires

Salade de Printemps : 11,80 €
Salade, Tomate, Saumon fumé, Crevettes, Asperges, Féta,

Grissini, Olives

Salade Fraicheur : 11,80 €

Salade, Avocat, Tomate, Pomme, Orange, Melon, Jambon Serrano

Salade Océan : 11,80 €
Salade, Tomate, Noix de saint jacques, Surimi, Ananas,

Oecuf dur, Raisin sec

Pa amb Tomate et Jambon Serrano : 9,90 €
Pain grillé, Tomate, Ail, Huile d’Olive, Jambon Serrano

Assiette de Charcuterie : 6,90 €
Charcuterie de Pays

Spaghettis nature : 7,80€
Spaghettis Bolognaise : 9,60 €
Spaghettis Carbonara : 9,60€
Jambon blanc : 4,80€
Saucisse catalane : 6, 80 €
Saucisse de Strasbourg : 6, 80 €
Steack haché : 6,80 €
Blanc de poulet : 9,00€
Calmar & la romaine : 9,00€
Nuggets : 9,50€
Pareillade de viande : 13,20 €
Magret de Canard : 15,70 €
Magret de Canard Sauce au choix : 16, 70 €
Entrecéte : 16,40 €
Entrecdte sauce au choix : 17,40 €
Les sauces :

Echalotes , Roquefort, Banyuls, Poivre

Seiches i la Plancha : 13,50 €

Nos plats sont accompagnés de frites ou spaghettis

* Entrecote : Boeuf d’origine Argentine



Les Boissons

Les Apéritifs : Les Digestifs :
Ricard : 1,80 €
Pastis : 1,80 €
Muscat : 2,20€
Whisky (4 cl) : 4,70€
Rivesaltes : 2,20€ Baby (2 ¢l) : 2,70€
Banyuls : 2,20¢ Get 31 : 4,80€
Martini Rouge : L€ Get 27: 4,80€
Kir ; 2,30€ Baileys : 4,80 €
Sangria : 2.80€ Cointreau : 4,80 €
Biére pression : 2,50€ Cognac : 4,80 €
Desperados @ 3,90¢€ Calvados : 4,80€
Smirnoff 3,9¢€ Rhum : 4,80 €
Tequila : 4,80 €
Heineken : 3,40€ Malibu : 4,80 €
Pelfort : 340€
1664 : 3. 40€ Ligueur de framboise : 4,80 ¢
Créme de cassis ; 4,80 €
Les alcools de plus de 16 ne peuvent étre Créme de péche : 4, 80€
vendu ou consommd qu'a table au cours du repas.
Sirop it I'eau : 1,60 € Vittel : 2, 10¢
Jus de fruits : 2,30€
lee-Tea : 2,30¢
Ricqles : 2,50€ Limonade : 2,10€
Orangina : 2,50€
Diabolo : 2,20€ Coca-Cola : 2,50€ GI t Desse rts
Perrier : 2,60 € Schweppes : 2,50 € a Ces e ot
Les Enux ¢ Les Desserts ;
Vittel (50 el) : 3,70€ Vittel (11) 2 5,00€ !
San Pellegrino (50 ¢l) 3,70 € San Pellegrino (11): 5,00 € Mleglotrante ; 4906
Moelleux au chocolat et créme anglaise 4,60 €
Café: 1,30€ Grand Café : 2,20€
Petit Créme : 1,50 € Grand Créme : 2,50€ Assiette de Fromage : 380 €
Décaféiné : 1,30€ Déca Créme : 1,50 €
Thé : 2,20€ cappuccino 3,80€
Infusion : 2.20€ .
Cappuccino : 3,80€ Infusion : 2,20€ Les Glaces :
Péche Melba :
Vanille, Péche, vanille, Péche au sirop, Coulis Fraise, Chantilly 6,50€
Chocolat Liégeois :
Vin au pichet : Rouge, Ros¢, Blanc : Choc. Noir, Choco cookies, Choc. Blane, Coulis Chocolat, Chantilly 6. 00 €
1/4 litre : 2,40€ Café Liégeois :
172 litre : 4,10€ Café. Vanille, Café, Coulis Café, Chantilly 6.00€
3/4 litre : 5 70€ Poire Belle-Héléne ¢
Poire, Vanille, Poire, Poire au sirop, Coulis Chocolat, Chantilly 6,50 €
Nos Bouteilles @ Verger : (Mini-boules)
Abricot, Péche, Poire, Fraise, Cassis, Cerise, 6, 00 €
Blance : Pomme, Melon, arange, framboise, Coulis
Chiiteau Montner : 11,20€ Prafitoroles::
Muscat sec : 9,80 € Choux glacés Vanille, Coulis de Chocolat, Chantilly 6,00 €
Cote catalane : 9,10€ Sablé glacé : '
Rosé ; Biscuit sablé, Fruits rouges éclats de sablés, Fruits rouges, Chantilly 6,00 €
Chiteau Montner : 11,20 € lecherg :
Collioure cuvée des peintres : 13,60 € Menthe chocolat, Get 27 6,50€
Cote catalane : 9.90¢€ Catalane :
Abricot, Cerise, Muscat de Rivesaltes 6,90 €
Rouge : Roussillon :
Chiteau Montner : 11,80 € Péche, Abricot, Banyuls 6,90 €
Collioure cuvée des peintres : 13,80 € Pommeraie :
Deprade jorda Tradition 13,80 € Pomme, Calvados 6,90 €

Colonel :

A Citron, Vodka 6,90€
Portions de frites : Composez vous-méme votre coupe :

1Boule: 1.80€ 2 Boules:330€ 3 Boules : 4.90 €.

Petite : 230€

Grande : 3,60 € Chantilly 0.70 €

Feuletermjer:: e Glace : Vanille, Créme brilée. , Chocolat Noir, Chocolat Blanc, Café, Pruneau
armagnac, Rhum-raisin, marron,Caramel au beurre salé, Choco-Cookies,

Sandwich : Tiramisu, Stracciatella, Menthe-chocolat, banane.

Jambon - Beurre : 350€ Sorbet : Cassis, Fraise, Ananas, Cerise, Melon, Citron, Pomme, Poire, Abricot,

Saucisson : 280€ Péche, framboise, orange

Tomate-Serrano : 350€

Gruyére : 3,00 €

Kebab : 500 €

Américain Steack : 5,00 €

Steack haché, Tomate, Salade, Sauce, Frites



